Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

I q hweizer
ScFleisch

Mittagsmenl
10.11.-16.11.2025

Tradition

mit Tagessuppe oder Salat
CHF 14.50 (gross) CHF 12.50 (klein)
Kurbiscremesuppe
Wildbratwurst*
Zwiebelsauce
Rostikroketten
Rosenkohl mit Speck*

Currycremesuppe
Sautiertes Schweinssteak
Krautersauce
Risotto
Mischgemlse

Gemisecremesuppe
Gebratene Pouletbrust
Apfel-Calvados-Sauce

Bramata-Polenta
Griine Bohnen

Tomatencremesuppe
Schweinsbraten mit Dorrpflaumen
Marsalajus
Kartoffelgratin
Glasierte Karotten

Karottencremesuppe
Schlemmerfilet italienische Art
mit Tomaten und Mozzarella
Kartoffelstampf mit Petersilie
Rahmspinat

Kartoffelcremesuppe mit Majoran
Pouletgeschnetzeltes
Stss-Sauer
Risi e Bisi (Reis mit Erbsen)

Rindsbouillon mit Fideli
Schweinsrahmschnitzel*
Champignonsauce
Butternudeln
Glasiertes HerbstgemUse

Wir verwenden Schweizer Fleisch.
Ausnahmen werden deklariert.
“enthdlt Schweinefleisch

Trend

mit Tagessuppe oder Salat
CHF 14.50 (gross) CHF 12.50 (klein)

Herbst-Risotto
Weissweinrisotto
Sautierte Herbstpilze
Marinierter Federkohl

Falafel
im Taschenbrot
mit Ajvar, Cashew-Aufstrich
Kabis, Salatgurke, Karotten
VEGAN

Spaghetti
Gorgonzolasauce
Confierte Cherrytomaten, Rucola
Parmesan

Orientalischer Linsenburger
Sesambun, Zwiebeln, Gurken, Eisberg
Guacamole, Mandelaufstrich
Pommes frites
VEGAN

Hausgemachter Kasekuchen
Salat vom Buffet

Blatterteigpastetli
Pilzragout mit Gemusen
Tagesgemlise

Toast Williams
mit Birne, Tomate und Raclettekése

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder
Intoleranzen aulésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Solina

mit Tagessuppe oder Salat

Schweins Cordon-bleu®
Zitronenschnitz
Pommes frites
Erbsen mit Karotten
CHF 19.50
Wild-Teller
Hirschhackbraten®, Wildschweinmedaillon
Rehgeschnetzeltes, Preiselbeerapfel
Spatzli
Rotkraut mit Marroni
CHF 19.50

Hirsch-Roastbeef
Waldpilzragout
Weissweinrisotto
Ofenkdrbis
CHF 19.50

Berner Platte
Rippli*, Speck®, Zungenwurst*
Dorrbohnen und Sauerkraut
Salzkartoffeln
CHF 18.50

Hausgemachter Rehpfeffer

Jagerart”
Spatzli
Rosenkohl, Rotkraut, Marroni
CHF 19.50
Anderungen

vorbehalten.



Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

I q hweizer
ScFleisch

Mittagsmenl
17.11.-23.11.2025

Tradition

mit Tagessuppe oder Salat
CHF 14.50 (gross) CHF 12.50 (klein)
Tomatencremesuppe
Rinds-Fleischbéllchen
Senf-Rahmsauce
Spiralen
Broccolirdéschen

Berner GemUsesuppe
Einiger Pouletschenkelsteak
Krauterrahmsauce
Bratkartoffeln
Mischgemlse

Blumenkohlcremesuppe
Black Angus Rindsbrustkern
Rotweinsauce
Kartoffelstock
Glasierte Karotten

Gemisecremesuppe
Trutenschenkelgeschnetzeltes
Zurcher Art
Hausgemachte Spatzli
Griine Bohnen

Pilzcremesuppe
Hausgemachte Lasagne
Rindfleischbolognese
Tomaten und Kase Gberbacken

Bauernsuppe
Gekochter Speck*
Braune Senfsauce

Salzkartoffeln

Sauerkraut

GemUsebouillon mit Backerbsen
Hirschgeschnetzeltes
Preiselbeersauce
Nudeln
Rotkraut mit Marroni

Wir verwenden Schweizer Fleisch.
Ausnahmen werden deklariert.
“enthdlt Schweinefleisch

Trend

mit Tagessuppe oder Salat
CHF 14.50 (gross) CHF 12.50 (klein)

Nachos
Mexikanische Maischips, Bohnen,
Mais, Tomaten und Kase
Guacamole und Sauerrahm

Walliser Rosti
mit Tomaten und Raclettekase
Uberbacken
Broccolirosen

Spaghetti
GemUsebolognese mit Linsen
Bergkase
Rucola

Baked Potato Idaho Style
mit Cheddarkase, Mais,
Smoky John Wayne Bohnen
Sauerrahm, Rostzwiebeln und Cipolotti

Pulled Jackfrucht im Pita-Brot
Eisberg, Tomaten, Zwiebeln, Essiggurke
BBQ Sauce
Pommes frites

Maispizza Margherita
Zucchetti und Auberginen
Oliven, Tomaten & Mozzarella

Blatterteigpastetli
GemUseragout mit Pilzen
Estragonrahmsauce

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder
Intoleranzen aulésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Solina

mit Tagessuppe oder Salat

Truten-Saltimbocca
mit Salbei und Rohschinken®
Marsalajus
Safranrisotto
Blattspinat und Ofentomate
CHF 18.50

Sautiertes Rehschnitzel
Eierschwammlisauce
Spatzli
Rotkraut mit Marroni
CHF 18.50
Solina Maritburger
Rindsburger mit Kalbsspeck
Ké&se, Sesambun, Cocktailsauce
Eisberg, Tomaten, Essiggurken
Pommes frites
CHF 18.50
Enchiladas
Mexikanische Tortilla-Wraps
mit Rindfleisch, Jalapenos, Mais,
Tomaten und Kase
Guacamole und Sauerrahm
CHF 17.50
Leandro's Vogel
Poulet-Frikassee
mit Champignons
Rémische Nocken
Lattich mit GemUsebrunoise
CHF 17.50

Anderungen
vorbehalten.
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